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El jamodn, al igual que el resto de productos procedentes del despiece de animales
porcinos ibéricos, destaca por su calidad. Dada la diversidad de variantes que se pueden
encontrar de este tipo de productos segun su raza o forma de alimentacién, se hace
necesario establecer una regulacion que facilite la identificacion del producto y evite
inducir a error al consumidor.

El Gobierno ha aprobado el Real Decreto 4/2014, de 10 de enero por el que se aprueba
la norma de calidad para la carne, el jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico en
sustitucién de su predecesor, el Real Decreto 1469/2007, de 2 de noviembre por el que
se aprueba la norma de calidad para la carne, el jamon, la paleta y la cafia de lomo
ibéricos.

El nuevo Real Decreto tiene por objeto “establecer las caracteristicas de calidad que
deben reunir los productos procedentes del despiece de la canal de animales porcinos
ibéricos, que se elaboran o comercializan en fresco asi como el jamén, la paleta, la
cafa de lomo ibéricos elaborados o comercializados en Espafa.”

1. Obtencidn de la materia prima

El Real Decreto contempla los requisitos que deben observar los ganaderos para que
los productos obtenidos de sus animales se encuadren dentro de una u otra
designacion en funcién del tipo de alimentacion y manejo que hayan utilizado para
su cria. En el matadero se verificard el cumplimiento de estos requisitos y procedera
a descalificar la pieza cuando no se retnan.
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Productos “de bellota”

Se consideraran “de bellota” aquellos productos obtenidos de animales
alimentados exclusivamente con bellota, hierba y otros recursos naturales de la
dehesa, sin aporte de pienso suplementario.

El Real decreto 2128/2004, de 29 de octubre, considera aptos para el engorde de
animales “de bellota” las parcelas y recintos identificados en la capa montanera
incluida en el Sistema de Informacion Geografica de Parcelas Agricolas
(SIGPAC). Las entidades de inspeccion valoraran el aprovechamiento de los
recursos de la dehesa teniendo en cuenta la superficie arbolada cubierta de la
parcela y la carga ganadera maxima admisible, modulada en funcién de la
disponibilidad de bellota del afio. Los animales tendrén entrada en la montanera
entre el 1 de octubre y el 15 de diciembre, siendo el periodo de sacrificio entre el
15 de diciembre y el 1 de marzo.

Las condiciones minimas que deben reunir los animales son:

Peso medio del lote a la entrada en montanera entre 92 y 115 kg.
- Lareposicién minima en montanera sera 46 kg, durante méas de 60 dias.
- Laedad minima al sacrificio serd de 14 meses.

- Peso minimo individual de la canal 115 kg. Para animales 100% ibéricos sera
de 108 kg.

Productos “de cebo de campo™

Los animales de los que se obtengan productos “de cebo de campo” se
alimentaran en explotaciones extensivas utilizando recursos naturales y piensos.
En su fase de cebo, los animales de méas de 110 kg de peso deberan disponer de
una superficie minima de suelo libre total por animal de 100 m.

Los requisitos establecidos por el Real Decreto para los animales de cebo de
campo son los siguientes:

- El animal permanecerd en la explotacién extensiva como minimo 60 dias
antes de ser sacrificado.

- La edad minima al sacrificio serd de 12 meses.

- El peso minimo individual de la canal sera de 115 kg, excepto para los
animales 100% ibéricos que sera de 108 kg.
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1.3. Productos “de cebo”

Se obtendran productos “de cebo” de aquellos animales que hayan sido
alimentados con piensos. Los animales de mas de 110 kg de peso que den origen
a productos con la designacion “de cebo”, dispondréan de al menos 2 m? de suelo
libre total por animal en su fase de cebo.

En estos casos, la edad minima de sacrificio serd de 10 meses, siendo el peso
minimo individual de la canal de 115 kg o de 108 kg en el caso de animales
100% ibéricos.

100% oo
S ibérico
ibérico
recursos depende de
dehesa y disponibilidad| 14 meses 108 kg 115 kg
montanera de bellota
recursos )
dehesa y pienso 10 m 12 meses 108 kg 115 kg
pienso 2 m? 10 meses 108 kg 115 kg

2. Elaboracién de los productos

Para obtener productos de la mejor calidad, el jamon, la paleta y la cafia de lomo
ibéricos deberan ajustarse a los pesos y tiempos minimos de elaboracion que indica
el Real Decreto (el tiempo minimo se cuenta a partir del dia de entrada en salazon),
y que se detallan a continuacion:
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100%
ibérico
menos de 7 kg | 600 dias 5,75 kg 7 kg

mas de 7 kg 730 dias 5,75 kg 7 kg

ibérico

Indiferente 365 dias 3,7kg 4 kg

70 dias

3. Sistema de trazabilidad

En todas las etapas de produccion, transformacion, almacenamiento y distribucion
debera garantizarse la trazabilidad de los productos objeto de la norma que aqui se
examina, de manera que permitan relacionar las piezas o porciones de los productos
con el animal o el lote de explotacion del que procede.

Todos los animales de las especies bovina, porcina, ovina y caprina han de
identificarse antes del destete mediante la indicacion del cddigo del lote de
explotacion®. Posteriormente, se formaran los lotes de alimentacion®, que se
anotaran en un registro que permita relacionar cada lote de alimentacion con el lote
de explotacion correspondiente. Esta identificacién se mantendrd durante toda la
vida del animal, lo que permitira realizar un seguimiento de todas las fases de
elaboracion y comercializacion del producto.

Tras el sacrificio, se pesaran las canales® en el matadero, donde se verificara el
cumplimiento de los pesos minimos y se procedera a la descalificacion de las
canales que no los cumplan, dejando constancia en el registro de trazabilidad. Para
cada lote de sacrificio* se emitira un informe que dejara constancia del nimero de

' Lote de explotacién: conjunto de animales pertenecientes a una misma explotacién ganadera

homogeéneos en cuanto a factor racial y edad.

? Lote de alimentacién: conjunto de animales, que se encuentran en una misma explotacion ganadera,
homogeéneo en cuanto a factor racial, y alimentacion y manejo.

% Canal es el cuerpo de un cerdo adulto sacrificado, sangrado y eviscerado, entero o partido
longitudinalmente por la mitad, sin lengua, cerdas, érganos genitales, manteca, rifiones ni diafragma.

* Lote de sacrificio: conjunto de animales pertenecientes a un mismo lote de alimentacién, sacrificados el
mismo dia y en el mismo establecimiento.
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canales aptas y descalificadas. Las canales seran identificadas individualmente con
el cddigo del lote de sacrificio, que la relacionara a su vez con el cédigo de los
animales o lote de alimentacion al que pertenezca.

Los jamones y paletas de cada lote de productos® obtenidos en el matadero se
identificard&n con un precinto inviolable que serd de distinto color para cada
denominacion de venta. Cada precinto incluira una numeracion individual y unica
de la pieza que permitira relacionarla con la canal de la que proceda dentro del lote
de sacrificio. Los precintos se mantendrén en las piezas en todo momento, incluidos
puntos de venta y locales de restauracion.

Las mismas garantias de trazabilidad deberan observarse durante las etapas de
produccion, transformacion, almacenamiento y distribucion de los productos
obtenidos del despiece del canal que se comercialicen en fresco.

4. Denominacion de venta

La diversidad de productos que se obtienen del despiece de animales porcinos
dificulta la toma de decisién del consumidor a la hora de adquirir uno de estos
productos. De ahi que el regulador pretenda facilitar esta labor, para lo cual
establece distintas denominaciones de venta en funcion del tipo de producto, la
alimentacion, manejo o raza del animal en cuestion.

4.1. Designacion por tipo de producto
- Productos elaborados: jamon, paleta, cafia de lomo.

- Productos obtenidos del despiece del canal comercializados en fresco:
designacion de la pieza procedente del despiece de acuerdo con las
denominaciones del mercado.

4.2. Designacion por alimentacion y manejo

- De bellota: productos procedentes de animales alimentados exclusivamente
con bellota, hierba y otros recursos naturales de la Dehesa, sin aporte de
pienso suplementario.

- De cebo de campo: productos procedentes de animales alimentados con
recursos naturales de la Dehesa o el campo y con piensos.

- De cebo: productos procedentes de animales alimentados con piensos.

® Lote de productos: conjunto de piezas obtenidas de un lote de sacrificio.
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4.3. Designacién por tipo racial

- 100% ibérico: productos procedentes de animales con un 100% de pureza
genetica de la raza ibérica, cuyos progenitores tengan igual porcentaje de
pureza.

- Ibérico: productos procedentes de animales con al menos un 50% de su
porcentaje genético correspondiente a la raza porcina ibérica.

5. Etiquetado

El etiquetado de los productos afectados por el Real Decreto 4/2014 debera
expresar, ademas de la denominacion de venta del producto conforme a lo que se
acaba de exponer, el porcentaje de raza ibérica del animal del que procede el
producto (cuando no se trate de un animal 100% ibérico) y la expresion “certificado
por” seguido del nombre del organismo independiente de control.

Adviértase que las distintas designaciones pueden combinarse y dar lugar a varias
denominaciones de venta distintas (p.e. jamén de bellota 100% ibérico, paleta de
cebo ibérico, etc.). Por si fuera poco, el regulador otorga la facultad de incluir en el
etiquetado del producto la mencioén “Pata negra” si el producto corresponde a la
designacion “de bellota 100% ibérico”, y la mencion “dehesa” o “montanera” si el
producto es “de bellota”. Por el contrario, no podran emplearse los términOS
“recebo” e “ibérico puro”.

Puesto que esta variedad de denominaciones puede dar lugar a confusion, el articulo
9.3 del Real Decreto 4/2014 introduce una aclaracion al exigir que los productos
sean marcados en el matadero con un precinto de distinto color para cada
denominacién de venta:

Precinto Alimentacion Raza Mencion

de bellota 100% ibérico Pata negra

Blanco de cebo ibérico
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Este etiquetado sera exigible a los productos que se pongan en el mercado a partir
del 1 de marzo de 2014. Los productos en elaboracién que vayan a ser puestos en el
mercado antes del 1 de marzo de 2014, se etiquetaran utilizando las denominaciones
de venta establecidas en el Real Decreto 1469/2007, por el que se aprueba la norma
de calidad para la carne, el jamén, la paleta y la cafia de lomo ibéricos®, y podran ser
comercializados hasta final de existencias de dichos productos.

6. Productos fileteados o en porciones

La identificacion por colores no sélo seré aplicable a los jamones y paletas, sino
también a la cafia de lomo y productos procedentes del despiece de la canal que se
comercialicen en lonchas o porciones, que deberan incorporar una etiqueta al envase
del mismo color que el precinto de la pieza de la que proceden.

Para garantizar que el producto fileteado o en porciones procede efectivamente del
animal cuya denominacién se refleja en la etiqueta, el Real Decreto 4/2014 establece
que estos productos “deberan proceder de lotes homogéneos en cuanto a raza y se
identificaran en el envase con una etiqueta en la que aparezca un namero de
identificacion por el que quede garantizada su trazabilidad asi como la
denominacion de venta del producto.”

La descalificacion de la canal, la carencia de identificacion, su ilegibilidad o la
imposibilidad de correlacionar las piezas, las porciones, los loncheados o fileteados
con el lote de alimentacidn o producto, supondra la pérdida del derecho a utilizar en
el etiquetado la denominacion de venta que corresponda por razén de alimentacion o
raza del animal.

7. Control e inspeccién

Sin perjuicio del control oficial que deben llevar a cabo las autoridades competentes
de las comunidades autonomas, los operadores estableceran un sistema de
autocontrol de las operaciones realizadas bajo su responsabilidad que debera ser
verificado por una entidad de inspeccion o certificacion acreditada por la Entidad
Nacional de Acreditacion.

La documentacion referida a este autocontrol debera conservarse durante al menos 5
anos.

® Derogado por el Real Decreto 4/2014, de 10 de enero por el que se aprueba la norma de calidad para la
carne, el jamon, la paleta y la cafia de lomo ibérico, objeto de examen en este trabajo.



